PETTT) GATEAUI CITRONSAND OEL

(Colette Wicuat — 03.54.81.67.30)
JIngrédients :
- 160 g de bewrre namalli
125 g de sucre glace
Le zeste de 2 citrans non traités
1 cuillere & café d’extrait de vanitle
260 g de farine
29 g de Maizena
2 cuillene & soupe de jus de citwon
1 pincée de sel
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% Fouetter ensembile le bewwe namolli, le sucre glace, Cextrait de
vanille, les zestes.

% Wjouter le jus de citwan, le sel, la farine + Maizena,

** Faire un boudin de 5 cm de diametre,

% Le mettre au Prige cu congélateur pour gu’il duncisse,

% Cauper des tranches d’1 cm d’épaisseur que vous dépasez sur une
plague recouverte d’un papien sulfunisé,

% Cuire envinen 20 mn (eu moins, selon vetre four) a 180°.

Succes garanti !



